Le fameux gateau au yaourt

1 yaourt nature de 1259 — 3 eufs — 3 pots de farine — 1 pot %
de sucre — % pot de miel doux — 1 sachet de levure chimique -
1 pot de beurre fondu

Dans un saladier mélangez votre yaourt, sucre et les cufs.
Faites fondre le beurre et ajoutez au mélange avec le miel.
Vous devez avoir un mélange homogene.

Mélanger dans un autre saladier, votre farine et votre levure.
Ajouter ensuite le mélange farine/levure a votre pate de
yaourt. La pate doit étre au final assez liquide. Ce ne doit
pas étre une pate qu’'on étire au rouleau.

Placez le mélange dans un moule a cake ou a gateau et
enfournez a 200° dans un four préchauffé pendant 30/40min.
Vérifier votre cuisson en piquant avec la lame d’un couteau
votre gateau. Si votre lame ressort propre, votre gateau est
cuit !

Laisser refroidir un peu avant de démouler. Le gateau peut
étre mangé nature ou avec une glace ou une creme anglaise.
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